Zafiro

ZAFIRO CLASSIC GIN

NOTE GENERALI
Tipologia Gin
Zona produttiva Spagna

Botaniche Per la sua preparazione vengono utilizzati i seguenti ingredienti
botanici: bacche di ginepro, fiori e agrumi.

Distillazione Gin sottoposto a cinque processi di distillazione per far i
emergere la purezza delle botaniche accuratamente selezionate. FIRO .

Gradazione alcolica 37,5% Alc. /Vol. PREMIUM GIN

IMPORTED

PROBUCT O Sea 10
V0D PLINE AN F INEST BOTANCALS

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente e limpido.

Profumo Molto intenso e deciso, con note di ginepro, fiori bianchi e agrumi,
in particolare il limone.

Sapore Molto piacevole ed elegante al palato, emerge la purezza dell'agrume
e del ginepro.

Miscelazione Ideale come long drink abbinato a Fentimans Connoisseurs
Tonic Water, oppure per la preparazione di cocktail.
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